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Le travail de la vigne est entièrement biologique ( Certification Ecocert FR-BIO-01)
La taille est très courte, l'ébourgeonnage, le palissage et l'éffeuillage se font naturellement.

VINIFICATION - ÉLEVAGE
Pressurage direct, débourbage et fermentation en cuve close.
Filtration et mise en bouteille
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Muscats petit-grains

Argilo-calcaire vignes plantées en 
coteaux 

Des arômes de muscat, des notes de litchi 
et de bois de rose mais aussi des notes 
plus fraiches d'agrumes

De couleur blanche avec des reflets jaunes

Entièrement manuelle, les raisins sont 
récoltés très tôt pour garder la fraicheur 
aromatique

6° à 10°

Vin frais et exubérant, une bulle fine et 
persistante
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