Domaine Novella

TERRA MEA

Sans sulfites ajoutés - Vin de France
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100% vermentinu Entierement manuelles permettant le tri
des grappes
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Sy soL ¢/l TEMPERATURE
Argilo-calcaire vignes plantées en 12°
coteaux
‘% NEZ PALAIS
Nez est frais, élégant, sur des notes de Q Onretrouve en bouche la fraicheur des fruits
péche, d’agrumes blancs et des agrumes pour un vin ample et
long
2 ROBE b GARDE
La robe est jaune avec des reflets dorés 3ans
TERRA MEA (3 ACCORDS METS
| “ecsumiEEi 6? DEG RE D’ALCOOL Ce blanc accompagnera les poissons,

crustacés et sera apprécié en apéritif
13°
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' Le travail de la vigne est entierement biologique (certification Ecocert FR-BIO-01)
La taille est tres courte, 'ébourgeonnage, le palissage et Ueffeuillage se font manuellement.
Cette cuvée estissue de la vinification des plus vieux vermentinu du domaine ont été plantésily a
plus de 25 ans sur des coteaux trés escarpés au sol argilo-calcaire.

=~ VINIFICATION - ELEVAGE

Aprées pressurage, le jus obtenu se clarifie naturellement.
Fermentation en cuve inox sans levurage.

Mise en bouteille précoce afin de préserver les arébmes.
Aucun sulfite n’est ajouté pour la conservation.
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